
　
さ
て
、
場
所
を
移
し
て
お
楽
し
み
の
試

飲
へ
。
用
意
し
て
く
れ
た
の
は
、
い
ず
れ

も
北
海
道
産
の
酒
造
好
適
米
を
用
い
、
ニ

セ
コ
ワ
イ
ス
山
系
の
雪
清
水
と
羊
蹄
山
の

噴
き
出
し
湧
水
で
醸
造
し
、
杜
氏
が
自

信
を
持
っ
て
造
り
上
げ
た
銘
酒
だ
。

　

地
元
の
酒
造
好
適
米
・
彗
星
を
使
っ
た

「
二
世
古 

特
別
純
米
酒
」、
低
温
長
期
発

酵
で
仕
上
げ
た
「
二
世
古 

純
米
大
吟
醸
」、

期
待
の
品
種
・
き
た
し
ず
く
を
使
用
し
た

「
二
世
古 

純
米
酒
」、
仕
込
み
水
の
一
部
に

古
酒
を
用
い
た
貴
醸
酒
「
旨
く
ち
原
酒 

二
世
古
」、
吟
風
を
新
政
６
号
酵
母
で
醸

し
た
「
二
世
古 

特
別
純
米
辛
口
」
と
自

慢
の
旨
酒
が
続
々
登
場
。
酒
談
義
を
弾
ま

せ
な
が
ら
、
類
さ
ん
は
味
わ
っ
て
い
く
。

　

も
う
一
つ
紹
介
し
た
い
エ
ピ
ソ
ー
ド
が
、

北
海
道
倶
知
安
農
業
高
校
と
の
共
同
企

画
。
同
校
の
水
田
で
作
付
け
し
た
彗
星
で

酒
造
り
ま
で
体
験
し
て
も
ら
う
と
い
う
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
で
、誕
生
し
た「
純
米
吟
醸
原

酒 

忠
な
か
ご
こ
ろ」
は
、
生
徒
た
ち
が
20
歳
を
迎
え

た
際
に
進
呈
さ
れ
る
そ
う
。

　
「
酒
づ
く
り
は
循
環
型
農
業
」
と
水
口

さ
ん
が
語
る
通
り
、
地
域
と
寄
り
添
う

酒
蔵
ら
し
い
、
素
敵
な
取
り
組
み
だ
。

　

大
正
５
年（
１
９
１
６
）創
業
の『
二
世

古
酒
造
』
は
、
羊
蹄
山
を
望
む
絶
好
の

環
境
の
下
、
１
０
０
年
余
り
に
わ
た
っ
て

酒
造
り
を
続
け
て
き
た
倶
知
安
町
の
酒
蔵
。

類
さ
ん
は
取
材
や
撮
影
で
幾
度
と
な
く

訪
れ
て
い
て
、
自
宅
で
も
愛
飲
し
て
い
る

と
の
こ
と
。
飲
食
店
関
係
者
の
間
で
も

近
年
さ
ら
に
評
価
を
高
め
て
い
る
蔵
元
だ
。

　

類
さ
ん
と
蔵
元
杜
氏
の
水
口
渉
さ
ん
は

も
ち
ろ
ん
旧
知
の
間
柄
。
今
回
は
８
月

下
旬
の
真
夏
の
訪
蔵
と
な
っ
た
が
、
ま
ず

は
無
事
の
再
会
を
祝
し
た
上
で
、
改
め
て

蔵
の
内
部
を
見
学
さ
せ
て
も
ら
う
こ
と
に
。

　
「
秋
か
ら
春
に
か
け
て
の
三
季
醸
造
な

の
で
、
今
時
期
は
比
較
的
の
ん
び
り
し
て

い
ま
す
」
と
水
口
さ
ん
。
年
季
の
入
っ
た

建
物
が
老
舗
の
歴
史
を
感
じ
さ
せ
て
く
れ

る
。
手
狭
に
な
る
た
び
に
建
て
増
し
し
て

き
た
と
い
う
細
長
い
ウ
ナ
ギ
の
寝
床
の
よ

う
な
蔵
は
、
夏
で
も
涼
し
い
く
ら
い
だ
。

仕
込
み
時
期
の
冬
場
、
外
が
氷
点
下
に

な
っ
て
も
、
雪
が
三
角
屋
根
の
建
物
に
覆

い
被
さ
る
こ
と
で
「
か
ま
く
ら
」
状
態
と

な
り
、
室
温
が
下
が
り
す
ぎ
る
こ
と
な
く

低
温
発
酵
が
で
き
る
の
だ
と
い
う
。
ま
さ

に
自
然
の
力
を
利
用
し
た
酒
造
り
だ
。

二世古酒造
酒造工程の見学は不可ながら、試飲や
商品の購入が可能。ここでしか手に入ら
ない蔵元限定酒なども多数。保冷のマイ
バッグ持参で訪れたい。

倶知安町旭47
TEL.0136-22-1040
9：00～17：00
不定休
JR「倶知安」駅より徒歩10分

蔵の中は真夏でもひんやり。建物は豪雪地帯ならではの利
点を生かした構造で、低温発酵に適している。

蔵元杜氏の水口さんが蔵を案内してくれた。昭和38年（1963）に造船所で製造したホーロータンクは、1基の容量が約6,500ℓ。

羊
蹄
の
麓
に
銘
酒
あ
り
。

羊
蹄
の
麓
に
銘
酒
あ
り
。

地
域
に
寄
り
添
う
酒
造
り
。

地
域
に
寄
り
添
う
酒
造
り
。

「農家さんとは一蓮托生。酒造りも循環型農業の一環として捉えています」と話す水口さん。

右から、類さんもぬる燗で愛飲して
いる「二世古 純米酒」、食中酒向
きの「二世古 純米大吟醸」、人気
の生酒「二世古 特別純米酒」。

低低
温温
発発
酵酵
がが

旨旨
酒酒
のの
秘秘
訣訣

056057



積丹スピリット
厳しく長い冬と共生する植物の生命力をジンに注ぎ込む

「積丹ブルー蒸溜所」は、積丹半島の先端近くに位置す
る。最新情報や購入方法はウェブサイトで確認を。

積丹町野塚町ウエント229-1
JR「余市」駅より車で45分
※見学不可

　
ジ
ン
は
ハー
ブ
や
ス
パイ
ス
で
風
味
付
け

し
た
蒸
溜
酒
。
近
年
は
国
内
外
で
ク
ラ
フ

ト
ジ
ン
の
発
売
が
相
次
ぎ
、
そ
れ
ぞ
れ
に

個
性
を
競
い
合
っ
て
い
る
。

　
「
ジ
ン
は
ボ
タ
ニ
カ
ル
（
植
物
）
の
世
界
。

専
門
家
に
協
力
を
仰
い
で
、
積
丹
を
中

心
に
道
内
の
植
物
を
１
５
０
種
ほ
ど
サ
ン

プ
リ
ン
グ
し
、
試
験
蒸
溜
を
繰
り
返
し
て

候
補
を
絞
り
込
み
ま
し
た
」

　

積
丹
な
ら
で
は
の
風
味
を
求
め
て
、
た

ど
り
着
い
た
キ
ー
フ
レ
ー
バー
は
、
深
い
オ

レ
ン
ジ
香
が
特
徴
の
ア
カ
エ
ゾ
マ
ツ
の
新
芽
。

　
「
火
の
帆 

K
I
B
O
U
」
を
試
飲
し
た

類
さ
ん
い
わ
く
、「
柑
橘
系
の
上
品
な
香

り
と
強
い
う
ま
味
に
加
え
、
最
後
に
立
ち

上
が
る
苦
味
も
い
い
で
す
ね
。
積
丹
の
自

然
が
目
に
浮
か
ぶ
よ
う
な
、
元
気
が
出
る

お
酒
で
す
」。

　

苦
味
の
正
体
は
エ
ゾ
ヤ
マ
モ
モ
。
そ
の

他
に
も
数
十
種
の
植
物
の
エ
ッ
セ
ン
ス
が

複
雑
に
配
合
さ
れ
て
い
る
。
蒸
溜
所
の
外

に
は
、
牧
草
地
を
改
良
し
た
ボ
タ
ニ
カ
ル

農
場
も
所
有
。
積
丹
岳
を
望
む
絶
好
の

ロ
ケ
ー
シ
ョ
ン
の
中
、
火
の
力
で
森
と
大

地
の
恵
み
を
宿
す
ジ
ン
が
、「
火
の
酒
」
と

も
称
さ
れ
る
理
由
が
垣
間
見
え
た
。

ボタニカルを
乾燥させたサ
ンプル。

約150種の植物の中から30種程度まで絞り込み、
単一のスピリッツを蒸溜。風味付けの要だ。

ファーストリリースはたちまち完売した
「火の帆 KIBOU」。常温のまま味わうと
“積丹の針葉樹林散歩”が楽しめる。

ドイツのアーノルド・ホルスタイン社製という最新鋭の蒸溜器は容量最大500ℓ。
この他小型の蒸溜器も所有している。ロンドンドライジンの製法をベースに、オリ
ジナルの味を追求中。

代表の岩井さんと。植物ごとに単一のスピリッツを作り、ミックスしてジンベースにブレンドすることで、複雑な風味を生み出していく。

蒸溜所の窓から積丹岳を望む。手前のボタニカル農場では約
100種の植物を栽培。

ブブ
レレンン
ドド
がが

決決
めめ
手手
だだ
ねね

森
と
大
地
の
恵
み
を
宿
す

森
と
大
地
の
恵
み
を
宿
す

積
丹
発
の
ク
ラ
フ
ト
ジ
ン
。

積
丹
発
の
ク
ラ
フ
ト
ジ
ン
。

　

北
海
道
の
西
部
に
あ
る
積
丹
半
島
は
、

冬
に
な
る
と
日
本
海
か
ら
の
厳
し
い
風
雪

に
さ
ら
さ
れ
る
。
し
か
し
、
一
転
し
て
遅

め
の
春
を
迎
え
れ
ば
、
多
種
多
様
な
植

物
が
一
斉
に
芽
吹
き
、
積
丹
岳
か
ら
海

岸
線
の
険
し
い
断
崖
ま
で
、
野
山
は
あ
ふ

れ
ん
ば
か
り
の
生
命
に
満
た
さ
れ
る
。

　
そ
ん
な
積
丹
の
地
で
、令
和
２
年（
２
０

２
０
）
に
ク
ラ
フ
ト
ジ
ン
「
火ほ

のの

帆ほ 

K
I

B
O
U
」
を
フ
ァ
ー
ス
ト
リ
リ
ー
ス
し
た

の
が
、ジ
ン
専
門
の
蒸
溜
所
を
有
す
る『
積

丹
ス
ピ
リ
ッ
ト
』。
ジ
ン
の
製
造
・
販
売
を

通
じ
て
、
積
丹
町
の
地
域
活
性
化
と
豊

か
な
自
然
環
境
の
持
続
を
図
る
プ
ロ
ジ
ェ

ク
ト
は
各
界
か
ら
注
目
を
浴
び
て
い
る
。

蒸
溜
所
を
訪
ね
た
類
さ
ん
を
、
代
表
の

岩
井
宏
文
さ
ん
が
笑
顔
で
迎
え
て
く
れ
た
。

　

陽
光
が
差
し
込
む
明
る
い
室
内
に
は
、

植
物
の
エッセンス
を
封
じ
込
め
た
ス
ピ
リ
ッ

ツ
や
乾
燥
サ
ン
プ
ル
が
種
類
ご
と
に
整
然

と
並
び
、
さ
な
が
ら
ラ
ボ
の
よ
う
。「
ち
ょ

う
ど
セ
カ
ン
ド
ブ
レ
ン
ド
の
作
業
が
始
ま
っ

た
と
こ
ろ
で
す
。
ぜ
ひ
ご
覧
に
な
っ
て
く

だ
さ
い
」
と
岩
井
さ
ん
。

　

ピ
カ
ピ
カ
に
磨
か
れ
た
銅
製
の
蒸
溜
器

に
は
、
す
で
に
火
が
入
っ
て
い
る
。

061 060



　
「
類
さ
ん
、
僕
の
ワ
イ
ン
を
飲
ん
だ
こ
と

あ
り
ま
す
か
？
」

　
そ
う
聞
か
れ
た
類
さ
ん
は
、
ニ
ヤ
リ
と

笑
み
を
浮
か
べ
る
と
「
そ
れ
が
あ
る
ん
で

す
よ
。
札
幌
の
バ
ル
で
、
機
会
が
あ
っ
て

一
度
い
た
だ
い
て
い
る
ん
で
す
」。

　
さ
す
が
、
類
さ
ん
！

　

当
主
の
名
を
冠
し
た
『
ド
メ
ー
ヌ
ア
ツ

シ
ス
ズ
キ
』
は
、
平
成
27
年
（
２
０
１
５
）

に
開
業
し
た
余
市
町
登
地
区
の
小
さ
な
醸

造
所
だ
。
鈴
木
淳
之
さ
ん
と
友
恵
さ
ん
の

夫
婦
二
人
で
、
ブ
ド
ウ
の
栽
培
か
ら
ワ
イ

ン
の
醸
造
ま
で
を
一
手
に
手
掛
け
て
い
る
。

　

標
高
60
~
80
ｍ
、
水
は
け
の
よ
い
な
だ

ら
か
な
東
斜
面
に
広
が
る
約
５
・
６
ha
の

畑
は
、
日
当
た
り
や
風
の
通
り
も
良
好
。

ツ
ヴ
ァ
イ
ゲ
ル
ト
や
ケ
ル
ナ
ー
、ミ
ュ
ラ
ー
・

ト
ゥ
ル
ガ
ウ
、
ピ
ノ
・
ノ
ワ
ー
ル
と
い
っ
た

品
種
を
、
化
学
合
成
農
薬
を
使
用
せ
ず

に
栽
培
し
て
い
る
。
そ
う
し
て
手
を
か
け

愛
情
を
か
け
て
育
ん
だ
ブ
ド
ウ
を
用
い
、

手
作
業
に
こ
だ
わ
っ
て
自
家
醸
造
に
励
む
。

　

生
産
本
数
が
限
ら
れ
て
い
る
こ
れ
ら
の

ワ
イ
ン
は
、
リ
リ
ー
ス
す
る
度
に
即
完
売
。

冒
頭
の
や
り
取
り
の
背
景
に
は
、
こ
ん
な

裏
事
情
が
あ
っ
た
わ
け
だ
。

　

余
市
町
で
ワ
イ
ン
用
ブ
ド
ウ
の
本
格
的

な
栽
培
が
始
ま
っ
た
の
は
、
昭
和
59
年

（
１
９
８
４
）
の
こ
と
。
北
海
道
内
で
は

比
較
的
温
暖
な
気
候
と
恵
ま
れ
た
土
壌

を
生
か
し
て
、
作
付
面
積
や
収
穫
量
を

伸
ば
し
て
き
た
。
さ
ら
に
、
ワ
イ
ン
特
区

の
認
定
や
ワ
イ
ン
ツ
ー
リ
ズ
ム
の
推
進
と

い
っ
た
行
政
の
後
押
し
も
受
け
て
、
隣
町

の
仁
木
町
も
含
む
こ
の
一
帯
は
、
今
や
日

本
有
数
の
ワ
イ
ン
産
地
と
し
て
知
ら
れ
る
。

　
「
以
前
の
持
ち
主
か
ら
畑
を
受
け
継
い

だ
時
は
ド
イ
ツ
系
の
品
種
が
中
心
で
し
た

が
、
少
し
ず
つ
シ
ャ
ル
ド
ネ
な
ど
に
植
え

替
え
て
、
畑
を
更
新
し
て
い
ま
す
」

　
ワ
イ
ン
産
地
と
し
て
華
や
か
な
脚
光
を

浴
び
る
余
市
・
仁
木
エ
リ
ア
だ
が
、「
今

日
お
飲
み
い
た
だ
い
た
白
ワ
イ
ン『
ア
ッ
チ
・

ブ
ラ
ン
』
の
ラ
ベル
に
は
、
亀
の
イ
ラ
ス
ト

が
描
か
れ
て
い
ま
す
。
僕
と
し
て
は
こ
の

亀
の
よ
う
に
、
ゆ
っ
く
り
と
自
分
の
ペ
ー

ス
で
ワ
イ
ン
造
り
と
向
き
合
っ
て
い
き
た
い

な
、
と
思
っ
て
い
る
ん
で
す
よ
」。

　
さ
て
、
８
月
下
旬
の
爽
や
か
な
空
の
下
、

と
って
お
き
の
ワ
イ
ン
を
い
た
だ
い
た
類
さ
ん
。

「
繊
細
な
深
み
が
あ
っ
て
個
性
的
。
や
っ
ぱ

り
お
い
し
い
ん
だ
よ
な
あ
」。

栽
培
か
ら
醸
造
ま
で

栽
培
か
ら
醸
造
ま
で

「
亀
の
歩
み
」で

「
亀
の
歩
み
」で

理
想
の
ワ
イ
ン
へ
。

理
想
の
ワ
イ
ン
へ
。

右
の
赤
ワ
イ
ン
は「
ト
モ
・
ル
ー
ジ
ュ
」、白
は「
ア
ッ
チ・
ブ
ラ

ン
」。い
ず
れ
も
２
０
１
８
年
物
で
完
売
と
な
っ
て
い
る
。

西
向
き
の
傾
斜
地
に
ブ
ド
ウ
棚
が
並

ぶ
様
子
は
牧
歌
的
。鈴
木
さ
ん
ご
夫
婦

と
類
さ
ん
の
記
念
シ
ョ
ッ
ト
。

育成状況をチェックしながら、育ち過ぎた枝や葉を取り払う
「摘芯」の作業中。基本は夫婦二人で作業に当たる。

真夏のブドウ畑は爽快そのもの。
鈴木さんとワイン談義に花を咲か
せつつ、まずは乾杯。

D
ド メ ー ヌ

omaine A
ア ツ シ

tsushi S
ス ズ キ

uzuki
家族経営のため、ワイナリーや農場の見学対応は不可。ワインの直売も行って
おらず、購入は全国の契約酒販店から。リリース情報はウェブサイトで確認を。

余市町登町1731
※見学不可
JR「余市」駅より車で10分

063 062



ホップは多年草なので、毎年新しい芽が出る。この畑は2年目で、3年目から収量もさらに安定する見込み。

　

ホ
ッ
プ
は
ア
サ
科
の
つ
る
性
多
年
草
。

毬
き
ゅ
う

花か

と
呼
ば
れ
る
果
実
の
部
分
が
ビ
ー
ル

の
個
性
を
形
成
す
る
決
め
手
と
な
る
。
生

の
ま
ま
だ
と
日
持
ち
し
な
い
た
め
、
収
穫

後
は
す
ぐ
に
乾
燥
さ
せ
な
け
れ
ば
な
ら
な

い
。
専
用
の
ト
ラ
ク
タ
ー
で
つ
る
ご
と
巻

き
取
り
、
隣
接
す
る
施
設
内
に
あ
る
摘
果

機
と
呼
ば
れ
る
機
械
で
毬
花
を
よ
り
分
け

た
後
、
乾
燥
機
に
か
け
て
い
く
。

　

稲
葉
さ
ん
が
思
い
描
い
た
の
は
、
北
海

道
の
醸
造
家
と
タ
ッ
グ
を
組
み
、
地
場
産

ホ
ッ
プ
を
１
０
０
％
使
っ
た
究
極
の
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
を
誕
生
さ
せ
よ
う
と
い
う
構

想
。そ
れ
に
呼
応
し
た
の
が
、『
忽
布
古
丹

醸
造
』
の
代
表
で
ブ
ル
ワ
ー
の
堤
野
貴
之

さ
ん
だ
。「
道
産
ホ
ッ
プ
を
使
っ
て
ビ
ー
ル

を
造
れ
る
な
ん
て
思
っ
て
も
み
な
か
っ
た
。

稲
葉
さ
ん
の
ホ
ッ
プ
で
理
想
の
ビ
ー
ル
造

り
を
追
求
し
て
い
ま
す
」
と
笑
っ
た
。

　

酒
は
大
地
か
ら
生
ま
れ
る
。

　

農
作
物
と
水
を
主
な
原
料
と
す
る
酒

造
り
に
お
い
て
、
地
に
根
を
張
っ
て
土
と

歩
む
農
家
と
、
季
節
と
寄
り
添
っ
て
酒
を

醸
す
酒
造
家
は
隣
り
合
わ
せ
の
存
在
だ
。

　

北
海
道
内
で
唯
一
、
上
富
良
野
町
で

ビ
ー
ル
の
香
り
と
苦
味
を
左
右
す
る
ホ
ッ

プ
を
大
規
模
商
用
栽
培
し
て
い
る
ホ
ッ
プ

専
業
農
家
の
稲
葉
彰
さ
ん
。
以
前
は
サ
ッ

ポ
ロ
ビ
ー
ル
の
研
究
所
で
育
種
や
品
種
改

良
に
携
わ
っ
て
き
た
専
門
家
で
、
７
年
前

に
研
究
者
か
ら
生
産
者
に
転
身
し
た
と
い

う
経
歴
の
持
ち
主
だ
。
大
手
ビ
ー
ル
会

社
と
の
契
約
栽
培
が
主
だ
が
、
新
し
い
試

み
と
し
て
、
生
産
者
で
あ
る
稲
葉
さ
ん
と

独
立
系
の
醸
造
家
が
手
を
携
え
、
究
極

の
地
ビ
ー
ル
造
り
に
挑
戦
し
て
い
る
と
聞

き
、
類
さ
ん
は
収
穫
直
前
の
ホ
ッ
プ
畑
を

訪
ね
た
。

　
「
高
さ
が
５
・５
m
も
あ
る
の
？  

ブ
ド
ウ

と
違
っ
て
、
上
に
上
に
伸
ば
し
て
い
く
ん

だ
ね
え
。
こ
れ
は
壮
観
」
と
伸
び
た
つ
る

を
仰
ぎ
見
る
。「
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
で
は
つ
る
を

7
m
以
上
の
高
さ
に
伸
ば
す
ケ
ー
ス
も
あ

る
と
か
。
風
が
吹
く
と
支
柱
が
折
れ
な
い

か
、や
っ
ぱ
り
心
配
で
す
ね
」
と
稲
葉
さ
ん
。

ビ
ー
ル
も
ワ
イ
ン
も
旬
の
味
覚
も
、

地
産
地
消
が
や
っ
ぱ
り
う
ま
い
。

夏
真
っ
盛
り
の
富
良
野
・
美
瑛
を
訪
ね
た
類
さ
ん
。

地
元
の
人
た
ち
と
語
っ
て
遊
ん
で
、大
い
に
飲
ん
だ
。

4 富良野・美瑛編 

上
富
良
野
産
の
ホ
ッ
プ
で

醸
す
究
極
の
地
ビ
ー
ル
を
。

そのままでは香りはしないが、ホップを手で
揉み込むと、芳香が一気に立ち上る。「これは
完全にビールだよ」と類さん。

このタイプのドイツ製の摘果機は日本に1台しかない年代物。「1年に2週間
しか稼働しませんが、必要不可欠なんです」と稲葉さん。

これがホップの毬花。通常は収穫後にすぐ乾
燥させて、原料化する。

稲葉さんが手塩にかけて育てた
ホップは『忽布古丹醸造』の堤野
さん（写真右）の手へ。
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の
地
に
来
ま
し
た
。
上
富
良
野
か
ら
全
国

に
向
け
て
、
忽
布
古
丹
の
ビ
ー
ル
の
お
い

し
さ
を
発
信
し
て
い
き
た
い
で
す
ね
」

　

堤
野
さ
ん
が
今
年
試
し
た
チ
ャ
レ
ン
ジ

の
一
つ
が
、
収
穫
か
ら
24
時
間
以
内
の
生

の
ホ
ッ
プ
を
用
い
た
ハ
ー
ベ
ス
ト
ブ
ル
ー

（
収
穫
仕
込
み
）。
畑
の
近
く
だ
か
ら
こ
そ
、

可
能
に
な
っ
た
挑
戦
だ
。

　

さ
て
、「
酒
場
放
浪
記
」
の
ロ
ケ
で
訪
れ

た
フ
ラ
ン
ス
で
飲
ん
だ
ビ
ー
ル
に
い
た
く

感
銘
を
受
け
た
と
い
う
類
さ
ん
。「
ワ
イ
ン

を
訪
ね
て
行
っ
た
の
に
、
合
間
に
飲
ん
だ

ビ
ー
ル
が
と
ん
で
も
な
く
う
ま
か
っ
た
の
。

オ
ー
ク
樽
で
寝
か
せ
た
ビ
ー
ル
な
ん
か
も

あ
っ
て
、
こ
れ
が
絶
品
で
ね
え
」。

　

そ
ん
な
類
さ
ん
の
話
に
応
じ
て
、
堤
野

さ
ん
が
試
飲
さ
せ
て
く
れ
た
の
が
、
道
産

カ
シ
ス
の
サ
ワ
ー
エ
ー
ル
。「
ふ
ら
の
ワ
イ

ン
さ
ん
の
払
い
下
げ
の
木
樽
で
、
乳
酸
発

酵
さ
せ
た
サ
ワ
ー
エ
ー
ル
を
バ
レ
ル
エ
イ

ジ
し
て
い
ま
す
。
ま
だ
ほ
ん
の
１
樽
だ
け

で
す
が
、
今
後
は
木
樽
熟
成
シ
リ
ー
ズ
も

リ
リ
ー
ス
し
て
い
く
予
定
で
す
」。

　

ト
ー
ク
も
か
み
合
っ
た
と
こ
ろ
で
、
ほ

ろ
酔
い
の
類
さ
ん
か
ら
一
言
。「
ビ
ー
ル
好

き
な
ら
、
絶
対
ハ
マ
る
よ
、
こ
の
味
は
」。

フ
ァ
ン
待
望
の
一
杯
を

上
富
良
野
か
ら
全
国
へ
。

　
「
今
、
ビ
ー
ル
は
新
た
な
黎
明
期
に
あ

り
ま
す
。
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
可
能
性
は

ま
す
ま
す
広
が
っ
て
い
る
。
こ
れ
か
ら
さ

ら
に
活
性
化
し
て
い
き
ま
す
よ
」

　

類
さ
ん
が
そ
う
解
説
し
て
く
れ
た
通
り
、

街
角
の
ビ
ア
バ
ー
や
小
型
の
醸
造
所
を
併

設
す
る
ブ
ル
ー
パ
ブ
が
増
え
た
こ
と
で
、

個
性
的
な
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
気
軽
に
味

わ
え
る
よ
う
に
な
っ
た
。
飲
み
手
に
と
っ
て

は
う
れ
し
い
限
り
。「
と
り
あ
え
ず
ビ
ー
ル
」

の
段
階
か
ら
は
卒
業
し
、
多
彩
な
風
味
や

味
わ
い
を
飲
み
比
べ
、
違
い
を
楽
し
む
文

化
が
育
っ
て
き
て
い
る
と
も
言
え
る
だ
ろ
う
。

　

至
高
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
で
知
ら
れ
る

江
別
市
の
「
ノ
ー
ス
ア
イ
ラ
ン
ド
ビ
ー
ル
」

の
創
業
者
の
１
人
で
、
ヘッ
ド
ブ
ル
ワ
ー
で

あ
っ
た
堤
野
貴
之
さ
ん
の
『
忽
布
古
丹
醸

造
』
は
、
深
山
峠
に
あ
る
。
醸
造
所
内
に

は
１
５
０
０
ℓ
の
タ
ン
ク
が
８
本
並
び
、

平
成
30
年
（
２
０
１
８
）
８
月
の
フ
ァ
ー

ス
ト
リ
リ
ー
ス
以
来
、
ハ
イ
ペ
ー
ス
で
新

し
い
味
の
ビ
ー
ル
を
発
表
し
て
い
る
。
名

ブ
ル
ワ
ー
が
新
天
地
で
ど
ん
な
ビ
ー
ル
を

生
み
出
す
の
か
。
全
国
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー

ル
愛
好
家
が
期
待
を
寄
せ
て
い
る
。

　
「
き
っ
か
け
は
稲
葉
さ
ん
と
の
出
会
い
。

『
地
の
ホ
ッ
プ
で
醸
す
』
と
い
う
ブ
ル
ワ
ー

に
と
っ
て
の
こ
の
上
な
い
幸
せ
を
求
め
て
こ

忽
ホッ

布
プ

古
コ

丹
タン

醸造
平成29年（2017）1月設立、翌年7月に操業開始。開設に当た
り、クラウドファンディングで多くの支援を集めた。銘柄情報
は公式ウェブサイトで確認を。

上富良野町西8線北33　※見学不可
TEL.0167-45-0012　JR「美馬牛」駅より車で5分

モルトと温水を入れて糖化する、仕込み用の設備「マッシュケトル」をのぞき込む類さん。甘い香りが漂う。「IPAはアルコール度数が高いから気を付けなきゃダメなんだよ」と言いつつ、タンクの前でこの表情。

発酵が終わり、熟成中のタンクか
ら直接注がれる琥珀色の一杯。
ホップのアロマが芳しい I P A（イ
ンディア・ペールエール）だ。

左から道産カシスのサワーエール、黒の
セッションブラックIPA、IPA。

ワインの古樽でサワー
エールをエイジング中。

堤
野
さ
ん
の
下
に
集
っ
た
若
手

ブ
ル
ワ
ー
＆
ス
タ
ッ
フ
と
。
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明
治
34
年
（
１
９
０
１
）
に
入
植
し
、

上
富
良
野
町
で
農
業
を
生
業
と
し
て
き
た

多
田
農
園
。
３
代
目
の
多
田
繁
夫
さ
ん
は

平
成
19
年
（
２
０
０
７
）
か
ら
ワ
イ
ン
用

ブ
ド
ウ
の
栽
培
に
取
り
組
み
、
平
成
22
年

（
２
０
１
０
）
に
初
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
ワ
イ
ン

を
発
売
。
以
来
、
着
実
に
作
付
面
積
と
ワ

イ
ン
の
出
荷
量
を
伸
ば
し
、
平
成
28
年

（
２
０
１
６
）
に
は
待
望
の
醸
造
設
備
を

備
え
た
『
多
田
ワ
イ
ナ
リ
ー
』
を
開
設
し

た
。
北
海
道
で
33
番
目
の
ワ
イ
ナ
リ
ー
だ
。

　

先
々
代
が
開
墾
し
、
先
代
か
ら
３
代
目

へ
と
受
け
継
が
れ
て
き
た
農
地
で
新
た
に

ブ
ド
ウ
栽
培
を
始
め
る
に
当
た
り
、
多
田

さ
ん
は
ま
ず
、
土
壌
の
掘
削
検
査
を
実
施

し
た
と
い
う
。「
深
さ
15 

m
の
地
層
サ
ン
プ

ル
を
採
取
し
た
と
こ
ろ
、
ミ
ネ
ラ
ル
が
豊

富
な
火
山
灰
や
石
、
砂
の
層
、
そ
の
下
に

泥
炭
層
が
あ
り
ま
し
た
。
そ
し
て
驚
い
た

の
は
幾
重
に
も
わ
た
っ
て
、
地
下
プ
ー
ル

の
よ
う
な
水
の
層
が
広
が
っ
て
い
た
こ
と
。

先
祖
は
作
物
を
育
て
る
の
に
苦
労
し
た
と

思
い
ま
す
が
、
扇
状
地
な
の
で
水
は
け
も

よ
く
、
偶
然
に
も
ブ
ド
ウ
栽
培
に
適
し
た

土
地
だ
と
い
う
特
徴
が
あ
っ
た
ん
で
す
ね
」。

　

も
う
一
つ
の
特
徴
は
、
野
生
酵
母
に
よ

る
ワ
イ
ン
造
り
。
ブ
ド
ウ
の
果
皮
に
付
着

し
た
酵
母
と
空
気
中
の
酵
母
が
ブ
ド
ウ
の

糖
と
反
応
し
て
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
を
起
こ

す
仕
組
み
で
、「
リ
ス
ク
の
高
い
醸
造
法
で

は
あ
り
ま
す
が
、
テ
ロ
ワ
ー
ル
が
感
じ
ら

れ
る
強
い
個
性
の
ワ
イ
ン
に
仕
上
が
る
の

で
、
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
」。
こ
の
野
生
酵

母
ワ
イ
ン
は
専
門
家
の
間
で
も
出
来
栄
え

が
高
く
評
価
さ
れ
て
い
る
。

　
「
ブ
ド
ウ
畑
を
見
れ
ば
、
ワ
イ
ン
の
出
来

が
分
か
る
も
の
。
だ
っ
て
畑
を
見
た
だ
け

で
、
い
か
に
も
お
い
し
そ
う
で
し
ょ
」
と
笑

み
を
こ
ぼ
す
類
さ
ん
に
、
多
田
さ
ん
が
特

別
に
用
意
し
て
く
れ
た
の
が
、
２
０
１
４

年
物
の
既
に
完
売
し
て
い
る
と
い
う
垂
涎

も
の
の
シ
ャ
ル
ド
ネ
。
畑
に
グ
ラ
ス
を
持

ち
出
し
て
、
乾
杯
と
し
ゃ
れ
こ
ん
だ
。

　

富
良
野
岳
や
十
勝
岳
の
良
質
な
伏
流

水
が
流
れ
込
む
恵
ま
れ
た
根
圏
環
境
と

代
々
積
み
重
ね
て
き
た
篤
農
家
の
知
恵
、

そ
し
て
３
代
目
の
熱
意
が
多
田
ワ
イ
ン
の

品
質
を
支
え
る
源
だ
。

　
「
将
来
は
こ
こ
で
ブ
ド
ウ
を
栽
培
し
て
ワ

イ
ン
を
造
り
な
さ
い
、
と
い
う
お
じ
い
さ

ん
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ
を
感
じ
る
ね
」

富
良
野
盆
地
の

地
下
水
脈
が
育
む

３
代
続
く
農
家
の
ワ
イ
ン
。

多田ワイナリー
平成19年（2007）に700本のブドウ苗木を植えるところ
からワイン造りを開始し、平成28年（2016）に自社ワイナ
リーをオープン。併設する農園ペンションも人気だ。

上富良野町東9線北18　TEL.0167-45-5935
JR「中富良野」駅より車で10分

上／2014年物のシャルドネを畑に持ち込ん
で一杯。「何というぜいたく！」と類さん。

中／ワインショップも併設。
下／ワインのエチケットも素敵なデザインだ。
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名物オーナーの宮
田さん は「子ども
地 域 食 堂」なども
主 催 する、心 優し
きオヤジだ。

　

創
業
45
年
を
越
え
る
カ
レ
ー
と
自
家
製

ソ
ー
セ
ー
ジ
の
店「
唯
我
独
尊
」や
、パ
ン
店

「
と
な
り
の
独
尊
」
を
展
開
す
る
オ
ー
ナ
ー

の
宮
田
均
さ
ん
は
「
知
ら
な
い
人
は
モ
グ

リ
」
と
も
い
わ
れ
る
、
富
良
野
の
街
の
世

話
役
だ
。
そ
ん
な
宮
田
さ
ん
が
平
成
29
年

（
２
０
１
７
）に
開
い
た
新
し
い
城
が『
夜
の

独
尊
』。
シ
ャ
ル
キ
ュ
ト
リ
を
軸
に
、
店
長

の
佐
々
木
信
夫
さ
ん
と
共
に
、厨
房
に
立
っ

て
腕
を
振
る
う
居
酒
屋
で
あ
る
。

　

さ
て
、
類
さ
ん
が
独
尊
オ
リ
ジ
ナ
ル
地

ビ
ー
ル
の
ピ
ル
ス
ナ
ー
で
喉
を
潤
し
て
い

る
と
、
常
連
さ
ん
た
ち
が
ガ
ヤ
ガ
ヤ
と
集

ま
っ
て
き
た
。
さ
あ
そ
こ
か
ら
は
も
う
大

変
。
カ
ラ
フ
ト
マ
ス
の
氷
頭
な
ま
す
や
血

合
の
塩
辛
、
三
升
漬
な
ど
う
ま
そ
う
な
酒

肴
が
続
々
と
テ
ー
ブ
ル
に
並
べ
ば
、
ビ
ー

ル
グ
ラ
ス
は
ハ
イ
ス
ピ
ー
ド
で
空
に
な
る
。

釣
り
好
き
の
宮
田
さ
ん
と
類
さ
ん
は
話
し

て
い
る
う
ち
に
釣
り
上
げ
た
魚
の
サ
イ
ズ

が
ど
ん
ど
ん
成
長
し
、
自
慢
の
カ
レ
ー
の

大
盤
振
る
舞
い
に
店
内
が
ワ
ッ
と
沸
け
ば
、

宮
田
さ
ん
は
と
う
と
う
ギ
タ
ー
を
持
ち
出

し
て
一
曲
ど
う
だ
、
い
や
や
っ
ぱ
り
最
後

は
乾
杯
だ
！　

と
ま
あ
、
し
っ
ち
ゃ
か
め
っ

ち
ゃ
か
。
嗚
呼
楽
し
か
っ
た
!!

へ
そ
歓
楽
街
の
最
古
参
は

マ
ニ
ア
ッ
ク
な
バ
ー
。 うまい酒肴がずらり

唯我独尊、夜の城。

男4人で渋く乾杯。カウンターの中でグラスを掲げているのが、マスターの鈴木さん。

夜の独尊
地ビールとうまい酒、季節のうまいもんがそろう人気の
居酒屋。JR富良野駅すぐそばという好立地で、夜の富良
野に繰り出すなら、口開けはこの店で間違いなし。

富良野市日の出町5-5 渡辺ビル 2階
TEL.080-4046-1403
17：30～24：00　月曜休
JR「富良野」駅より徒歩2分

手前の「前菜オードブル」800円や「肉の燻製盛り合わせ」1,200円など、極上のつま
みがずらり。右奥「ピルスナー」は600円。

まずは乾杯！  個性に満ちた常連客が集まって、類
さんを熱烈歓迎してくれた。

独尊印のオリジナ
ル地ビールはタッ
プ から注ぐ生 2 種
の 他 に、ダークや
ヴァイツェンなど
の瓶生も。

初
め
て
来
た
の
に
ど
こ
か
懐
か
し
い
、

落
ち
着
く
店
内
。

グ
レ
ン
フ
ィ
デ
ィ
ッ
ク
12
年
を
ロ
ッ
ク
で
。

「
こ
ぢ
ん
ま
り
し
た
雰
囲
気
満
点
の
バ
ー
。

素
晴
ら
し
い
空
間
だ
ね
」

　

ま
る
で
往
時
に
タ
イ
ム
ス
リ
ッ
プ
し
た

か
の
よ
う
な
ノ
ス
タ
ル
ジ
ッ
ク
な
雰
囲
気
の

「
ふ
ら
の
へ
そ
歓
楽
街
」
で
、
現
役
最
古
参

の
店
が
『
B
A
R
潮
』。「
大
正
生
ま
れ
の

お
ば
あ
が
初
代
。
先
代
の
お
ふ
く
ろ
の
時

代
は
お
ば
ん
ざ
い
の
店
だ
っ
た
ん
で
す
よ
」。

そ
う
話
す
３
代
目
店
主
の
鈴
木
元
さ
ん

が
バ
ー
と
し
て
営
業
し
て
い
る
。

　

カ
ウ
ン
タ
ー
席
に
着
い
た
類
さ
ん
は
、

酒
棚
を
ザ
ッ
と
眺
め
て
「
こ
れ
は
ま
た
マ

ニ
ア
ッ
ク
な
…
…
。
大
人
の
隠
れ
家
っ
ぽ

く
て
い
い
雰
囲
気
だ
ね
え
」
と
す
っ
か
り

気
に
入
っ
た
様
子
。「
商
売
な
の
で
、
隠
れ

て
い
る
つ
も
り
は
全
く
な
い
ん
で
す
よ
」
と

鈴
木
さ
ん
も
笑
顔
で
返
し
た
。

　

ウ
イ
ス
キ
ー
の
ロ
ッ
ク
か
ら
始
ま
っ
て
、

ワ
イ
ン
に
ク
ラ
フ
ト
ジ
ン
と
ジ
リ
ジ
リ
飲

み
進
む
う
ち
に
「
飲
ん
兵
衛
は
な
ぜ
ハ
シ

ゴ
す
る
の
か
」
と
い
っ
た
遠
大
な
テ
ー
マ
に

つ
い
て
皆
で
侃
々
諤
々
。「
お
酒
っ
て
も
の

は
楽
し
く
飲
む
も
の
で
す
よ
」
と
呵
々
大

笑
。
馥
郁
た
る
酒
香
を
放
つ
グ
ラ
ス
に
顔

を
寄
せ
る
そ
の
姿
は
、
類
さ
ん
、
い
よ
い

よ
酒
仙
の
域
に
近
づ
き
つ
つ
あ
る
の
か
も
。

BAR 潮
シングルモルトウイスキーから、ビールや焼酎、ワイン、日本
酒、カクテルまで、銘酒がそろうバー。迷ったら鈴木さんに相
談を。好みの一杯に出合えるはずだ。

富良野市日の出町12-32
TEL.0167-22-2728　19：00～翌3：00　無休
JR「富良野」駅より徒歩5分

118119



巨大な「札幌大球」は、通常のキャベツ
より柔らかく、漬物向けの品種。

魚河岸‌ひかり寿司
水産会社「光水産」の隣に店を構え
る直営店。握りずしや海鮮丼が充実
する。来店の際は電話で予約を。

札幌市中央区北12条西20丁目
「さっぽろ朝市」内
TEL.011-612-9810
5：30〜13：30　日・水曜休、市場
の休市日（要確認）
JR「桑園」駅より徒歩15分

札幌市中央卸売市場
市場見学は、2日前までに電話等での予約が必要。競りが行われる早朝が狙い目だ。
見学可能日はウェブサイトで確認を。

札幌市中央区北12条西20丁目　TEL.011-611-3176（同市場協会）
市場見学／5：00〜16：00　日・祝日休、市場の休市日
JR「桑園」駅より徒歩15分

朝
酒
と
握
り
ず
し
の
悦
楽
。

朝
酒
と
握
り
ず
し
の
悦
楽
。

「
さ
っ
ぽ
ろ
朝
市
」の
名
店
。

「
さ
っ
ぽ
ろ
朝
市
」の
名
店
。

多
彩
な
農
水
産
物
が
集
ま
る

多
彩
な
農
水
産
物
が
集
ま
る

道
産
ブ
ラ
ン
ド
の
発
信
拠
点
。

道
産
ブ
ラ
ン
ド
の
発
信
拠
点
。

好みのネタを選べる
『おまかせ特選握
り』10貫3,000円。

おすすめネタは、大将の塚本さん
に確認を。

『札幌市中央卸売市場』と隣接している「さっぽろ
朝市」では、一般客も買い物ができる。

　

札
幌
市
中
央
区
北
12
条
西
20
丁
目
に

あ
る
『
札
幌
市
中
央
卸
売
市
場
』
は
、

札
幌
ド
ー
ム
の
建
築
面
積
の
約
２
・
5
倍

と
い
う
広
大
な
敷
地
に
、
水
産
棟
と
青

果
棟
が
立
つ
。
道
内
各
地
の
産
地
か
ら
届

け
ら
れ
る
生
鮮
食
品
を
競
り
に
か
け
て
出

荷
す
る
、
食
の
一
大
流
通
拠
点
だ
。

　

夜
明
け
前
の
朝
５
時
過
ぎ
、
現
地
に

到
着
し
た
類
さ
ん
は
、
早
速
見
学
者
通

路
を
目
指
し
て
水
産
棟
の
２
階
へ
。
す
る

と
眼
下
に
は
、
海
産
物
を
収
め
た
発
泡
ス

チ
ロ
ー
ル
が
整
然
と
積
み
上
げ
ら
れ
、
小

型
運
搬
車
が
行
き
交
う
中
、
卸
売
業
者

や
仲
卸
業
者
、
買
出
人
な
ど
の
市
場
参

加
者
が
立
ち
働
く
卸
売
り
場
が
現
れ
る
。

　
「
僕
も
全
国
の
市
場
を
訪
ね
て
き
た
け

れ
ど
、
こ
れ
だ
け
の
規
模
は
そ
う
無
い
。

何
だ
か
遠
近
感
が
狂
っ
ち
ゃ
う
ね
」
と
類

さ
ん
も
驚
く
ほ
ど
の
ス
ケ
ー
ル
だ
。

　
「
ち
ょ
う
ど
マ
グ
ロ
の
競
り
が
始
ま
る
と

こ
ろ
で
す
。
今
日
は
カ
ナ
ダ
か
ら
空
輸
し

て
き
た
３
５
０
㎏
の
マ
グ
ロ
が
入
っ
て
ま
す

よ
」。
そ
う
話
す
の
は
、
案
内
役
を
務
め

て
く
れ
た
カ
ネ
シ
メ
ホ
ー
ル
デ
ィン
グ
ス
の

広
瀬
学
さ
ん
。
低
温
に
保
た
れ
た
専
用
の

売
り
場
で
行
わ
れ
る
マ
グ
ロ
の
競
り
の
様

子
を
、
類
さ
ん
は
一
心
に
見
つ
め
る
。
市

場
に
携
わ
る
男
た
ち
の
真
剣
勝
負
は
、
目

が
離
せ
な
い
名
場
面
だ
。

　

続
い
て
は
、
多
種
多
様
な
野
菜
や
果
物

が
ず
ら
り
と
並
ぶ
青
果
棟
へ
。

　
「
あ
の
大
き
な
キ
ャ
ベツ
の
品
種
は
何
で

す
か
？
」
と
問
う
類
さ
ん
。
そ
の
疑
問
に

答
え
て
く
れ
た
の
は
、
札
幌
み
ら
い
中
央

青
果
の
鈴
木
謙
二
さ
ん
。「
１
玉
12
㎏
ほ

ど
に
も
な
る
『
札
幌
大
球
』
と
い
う
品
種

で
す
。
札
幌
の
伝
統
野
菜
な
ん
で
す
よ
」。

　

北
海
道
は
日
本
海
、
オ
ホ
ー
ツ
ク
海
、

太
平
洋
と
い
う
3
つ
の
良
漁
場
に
囲
ま
れ

る
と
共
に
、
日
本
の
耕
地
面
積
の
約
４
分

の
１
を
占
め
る
農
作
物
の
大
規
模
生
産

地
で
も
あ
る
。
昭
和
34
年
（
１
９
５
９
）

の
開
設
以
来
、「
札
幌
の
台
所
」
と
し
て

の
役
割
を
担
っ
て
き
た
同
市
場
だ
が
、
今

や
国
内
の
み
な
ら
ず
世
界
を
視
野
に
、
北

海
道
産
ブ
ラ
ン
ド
の
食
料
品
の
価
値
を
発

信
す
る
前
線
基
地
に
成
長
し
て
い
る
。

札
幌
旅
の
後
半
は
、北
海
道
の
食
の
拠
点
へ

朝
駆
け
取
材
か
ら
ス
タ
ー
ト
。

さ
ら
に
注
目
の
酒
造
所
２
軒
を
訪
ね
た
後
は
、

類
さ
ん
お
墨
付
き
の
美
食
店
を
ご
紹
介
。

食
と
酒
に
こ
だ
わ
り
抜
い
た
、

〝
類
さ
ん
流
〞札
幌
旅
の

第
２
幕
を
始
め
よ
う
。

マグロの競りは市場の花形。「ここでは生のマグロだけ
を取り扱っているんですよ」と広瀬さん。

水産棟１階の卸売り場は、魚介類の種類によってエリアが分けられており、ここで競り落とされた品物が次 と々運び出されていく。

広瀬さんの解説で、2階の見学者通路から水産棟を眺
める。市場全体で延べ3,000人が働いているという。

青
果
棟
の
案
内
役
を
務
め
て
く
れ
た
、

札
幌
み
ら
い
中
央
青
果
の
鈴
木
さ
ん
。

　

炙
り
キ
ン
キ
と
シ
ャ
コ
、ニシ
ン
、
タ
チ
に
、

サ
ンマ
に
、
銀
聖
（
ブ
ラ
ン
ド
鮭
）
の
握
り
。

そ
れ
に
合
わ
せ
る
冷
酒
は
「
國
稀
」
だ
。

　
『
魚
河
岸
ひ
か
り
寿
司
』
は
「
さ
っ
ぽ

ろ
朝
市
」
内
で
営
業
す
る
水
産
会
社
の

直
営
店
。
当
然
、
ネ
タ
の
鮮
度
は
折
り

紙
付
き
で
、
隣
接
す
る
『
札
幌
市
中
央

卸
売
市
場
』か
ら
仕
入
れ
た
極
上
素
材
を
、

大
将
の
塚
本
裕
明
さ
ん
が
握
っ
て
く
れ
る
。

　
ち
な
み
に
店
が
開
く
の
は
朝
５
時
半
。

　
「
朝
か
ら
極
上
の
握
り
と
朝
酒
が
味
わ

え
る
な
ん
て
、
こ
ん
な
に
札
幌
に
足
を
運

ん
で
い
る
の
に
知
ら
な
か
っ
た
！
」

2 札幌・後編

048049



北海道の四季の移ろいを体感できる「紅櫻公園」。ジンの素材と
なるボタニカルの宝庫でもある。

　

小
規
模
の
蒸
溜
所
が
リ
リ
ー
ス
す
る

個
性
派
の
ク
ラ
フ
ト
ジ
ン
が
、
世
界
的
な

ム
ー
ブ
メ
ン
ト
と
し
て
注
目
さ
れ
て
い
る
。

　
ジンの
本
場
で
あ
る
イ
ギ
リ
スで
平
成
20

年（
２
０
０
８
）、新
た
な
蒸
溜
免
許
が
約

２
０
０
年
ぶ
り
に
発
行
さ
れ
た
こ
と
が
発

端
と
伝
え
ら
れ
る
。日
本
国
内
で
も
各
地

で
新
た
な
蒸
溜
所
が
立
ち
上
が
り
、地
域

の
特
色
を
取
り
入
れ
た
多
彩
な
味
わ
いの
ジ

ンが
、試
行
錯
誤
を
重
ね
て
生
産
さ
れ
ている
。

　

従
来
は
カ
ク
テ
ル
ベ
ー
ス
に
使
わ
れ
る

伝
統
的
な
ス
ピ
リ
ッ
ツ
だ
っ
た
ジ
ン
。
し
か

し
今
で
は
そ
の
範
疇
を
超
え
、
独
特
の
風

味
や
季
節
の
フ
レ
ー
バー
を
、ロッ
ク
や
ソ
ー

ダ
割
り
な
ど
で
楽
し
む
と
い
う
新
た
な
酒

文
化
が
花
開
き
つつ
あ
る
。

　

札
幌
市
南
区
澄
川
で
、
桜
や
紅
葉
の
名

所
と
し
て
札
幌
市
民
に
愛
さ
れ
て
い
る
日

本
庭
園
「
紅
櫻
公
園
」。そ
の
園
内
に
あ
る

『
紅
櫻
蒸
溜
所
』は
、平
成
30
年（
２
０
１
８
）

４
月
開
設
の
北
海
道
初
と
な
る
ク
ラ
フ
ト

ジ
ン
蒸
溜
所
だ
。
同
年
の
フ
ァ
ー
ス
ト
リ

リ
ー
ス
以
来
、
海
外
の
複
数
の
コ
ン
ペテ
ィ

シ
ョン
で
金
賞
を
獲
得
す
る
な
ど
、
ジ
ャ
パ

ニ
ー
ズ
ク
ラ
フ
ト
ジ
ン
の
業
界
に
お
い
て
大

き
な
存
在
感
を
放
っ
て
い
る
。

　

類
さ
ん
は
蒸
溜
所
見
学
の
前
に
、「
紅

櫻
珈
琲
」
で
蒸
溜
技
師
の
風
間
大
輔
さ

ん
と
合
流
。定
番
の「
９
１
４
８
＃
０
１
０
１

Ｃｒａ
ｆ
ｔ
Ｇ
ｉｎ
」や
公
園
の
モ
ミ
ジ
を

使
った
秋
限
定
の「
９
１
４
８
＃
３
８
９
１

Ｂ
ｅｎ
ｉ
ｚａ
ｋ
ｕｒａ
」
な
ど
を
試
飲
し
た
。

　
「
ジ
ン
特
有
の
キ
ツ
さ
よ
り
も
、
爽
や
か

さ
が
際
立
っ
て
い
て
、
ブ
ラ
ン
デ
ー
や
ワ
イ

ン
に
近
い
よ
う
な
豊
か
な
芳
香
を
感
じ
ま
す
。

こ
こ
で
湧
出
す
る
地
下
水
の
お
い
し
さ
が

生
き
て
い
る
ん
だ
ね
」

　

蒸
溜
所
で
は
、
赤
銅
色
の
輝
き
が
美
し

い
蒸
溜
器
と
ご
対
面
。
容
量
は
４
０
０
ℓ
、

一
度
の
蒸
溜
で
約
６
０
０
本
を
製
造
で
き

る
特
注
品
だ
。
定
番
を
主
軸
に
据
え
つ
つ
、

小
ロ
ッ
ト
・
多
品
種
で
商
品
を
展
開
し
て

い
る
の
が
特
徴
で
、
季
節
・
数
量
限
定
の

銘
柄
も
数
多
く
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ
。
飲
み
手

と
し
て
は
、
一
期
一
会
の
フ
レ
ー
バ
ー
と

出
合
え
る
の
が
う
れ
し
い
。

　
「
地
元
の
ボ
タ
ニ
カ
ル
を
素
材
と
し
て
使

う
こ
と
が
多
い
ジ
ン
は
、
土
地
柄
を
出
し

や
す
い
お
酒
。
世
界
中
の
バ
ー
の
棚
に
常

備
さ
れ
る
、
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
な
ブ
ラ
ン
ド

に
な
る
こ
と
を
目
指
し
て
い
ま
す
」
と
風

間
さ
ん
が
将
来
の
展
望
を
語
っ
て
く
れ
た
。

紅櫻蒸溜所
蒸溜所とは別棟の本館には、バーやカフェなどでくつろ
げる「紅櫻珈琲」も併設。商品は公式ウェブサイトのネッ
ト通販で購入可。限定銘柄は早めに売り切れることも。

札幌市南区澄川389-6　※見学不可
TEL.011-211-8215
「紅櫻珈琲」　TEL.011-581-4858
11：00〜17：00（12月〜4月は〜16：00）
月曜休（祝日の場合は翌日休）　
※12月〜4月までカフェ営業は土・日曜のみ

世界標準を志向する世界標準を志向する
札幌発のクラフトジン。札幌発のクラフトジン。

ジョージ・オーウェルのディストピアSF小説『1984』からインスパイア
されたという、ユニークなネーミングの「9148」。定番のレシピ番号
＃0101は、１本4,950円。

イタリアのバリソン社の蒸溜器はオーダーメイド。

蒸溜技師の風間さんのお話を聞きながらテイスティング。公園
内のモミジを使った秋限定のジンを飲んで「まさに秋の味わい。
ソーダで割ってもおいしいでしょうね」と類さん。

051 050



炭火串焼 コロンビア
日本酒や焼酎を中心に、ウイスキーか
ら果実酒まで、吉中さんが厳選した銘
酒がずらりとそろう。特に「田酒」のラ
インアップの充実ぶりには驚くはず。

札幌市中央区南4条西4丁目
恵愛ビル1F
TEL.011-221-7522
17：30～24：00　不定休
地下鉄南北線「すすきの」駅より‌
徒歩1分

串
焼
き
と
日
本
酒
で
乾
杯
！

串
焼
き
と
日
本
酒
で
乾
杯
！

す
す
き
の
の
人
気
焼
き
鳥
専
門
店
。

す
す
き
の
の
人
気
焼
き
鳥
専
門
店
。

鳴門海峡の渦潮にもまれてギュッと身が引き締まっ
たタコを、小型の雪平鍋で火の通り具合を見極めな
がら軟らかく仕上げる。

開放的なオープンキッチンで、安田さんご夫妻と気さくな会話が楽しめる。出
身地の大阪弁が魅力的な女将さんに「本場もんの『おおきに』が聞けてうれ
しいね」と類さん。

串焼きは各2本で、手前「ポンポチ」440円、左「マルチョウ」440
円、右「特製ラムロース」594円。奥は「鳥刺身」1,078円。

コの字型のカウンター越しに吉中さんと談笑。「マイルドな口当
たりの『三千櫻』が、串焼きに合いますね」と類さん。

丁寧に手をかけて煮上げた明石産のタコは、しっかりとした歯
応えが特徴。実山椒が爽やかに香る繊細な仕立てに。

吉
中
浩
さ
ん
が
、
鮮
度
抜
群
の
上
質
な

素
材
に
丹
念
に
串
を
打
ち
、
炭
火
で
じ
っ

く
り
焼
き
上
げ
る
串
焼
き
は
、
多
く
の

地
元
フ
ァン
に
愛
さ
れ
て
い
る
。

　
コ
の
字
型
の
カ
ウ
ン
タ
ー
席
に
腰
掛
け

た
類
さ
ん
は
、
人
気
の
「
マ
ル
チ
ョ
ウ
」
と

「
特
製
ラ
ム
ロ
ー
ス
」
の
串
焼
き
に
、
酒
は

　
す
す
き
の
エ
リ
ア
で
、
お
い
し
い
焼
き
鳥

と
酒
を
腰
を
据
え
て
味
わ
い
た
い
な
ら
、『
炭

火
串
焼 

コ
ロ
ン
ビ
ア
』
を
自
信
を
も
っ
て

お
す
す
め
し
た
い
。

　

平
成
元
年
（
１
９
８
９
）
か
ら
、
南
４

条
西
４
丁
目
の
中
通
り
に
暖
簾
を
掲
げ

る
実
力
派
の
路
面
店
。
２
代
目
店
主
の

「
三
千
櫻 

純
米
吟
醸 

彗
星
55
」
を
注
文
。

運
ば
れ
て
来
た
串
に
早
速
か
ぶ
り
つ
く
。

「
焼
き
加
減
、
塩
加
減
も
完
璧
。
日
本
酒

と
も
よ
く
合
い
ま
す
」
と
、
酒
と
串
の
相

性
の
良
さ
に
納
得
だ
。

　
ち
な
み
に
焼
き
鳥
店
ら
し
か
ら
ぬ
店
名

の
由
来
を
尋
ね
た
と
こ
ろ
、「
前
身
が
喫

茶
店
で
、
そ
の
店
名
を
引
き
継
い
で
営
業

を
始
め
た
か
ら
な
ん
で
す
よ
」と
吉
中
さ
ん
。

そ
こ
に
は
蝶
ネ
ク
タ
イ
が
ト
レ
ー
ド
マ
ー

ク
だ
っ
た
と
い
う
先
代
の
ユ
ー
モ
ア
が
込
め

ら
れ
て
い
る
の
か
も
し
れ
な
い
。

す
す
き
の
の
小
路
に
面
し
て
焼
き
台
を

配
置
。街
中
に
漂
う
炭
火
焼
き
の
香
ば
し

い
煙
が
食
欲
を
そ
そ
る
。

　
『
四
季
の
味 

文
次
郎
』
は
、
店
主
の
安

田
哲
也
さ
ん
と
女
将
の
寿
加
子
さ
ん
が
夫

婦
で
切
り
盛
り
す
る
和
食
店
。
店
内
は

開
放
感
あ
ふ
れ
る
対
面
カ
ウ
ン
タ
ー
８
席

の
み
の
し
つ
ら
え
で
、
安
田
さ
ん
の
惚
れ
惚

れ
す
る
よ
う
な
包
丁
さ
ば
き
や
手
仕
事
を

眺
め
な
が
ら
、
四
季
の
美
味
が
味
わ
え
る
。

　

類
さ
ん
の
口
開
け
は
「
阿
部
勘 

純
米

吟
醸
」
を
冷
や
で
。
〆
サ
バ
や
マ
ツ
カ
ワ
ガ

レ
イ
の
エ
ン
ガ
ワ
の
お
造
り
に
続
い
て
、
実

山
椒
を
効
か
せ
て
煮
上
げ
た
明
石
の
タ
コ
、

千
葉
産
ハマ
グ
リ
の
お
椀
と
、
思
わ
ず
頬

が
緩
む
美
味
尽
く
し
だ
。

　
「
こ
こ
の
日
本
料
理
は
ま
さ
に
、だ
し
の
芸
。

さ
ら
に
ハマ
グ
リ
が
食
べや
す
い
よ
う
に
貝

柱
に
包
丁
が
入
れ
て
あ
って
、
そ
ん
な
細
か

い
心
配
り
が
う
れ
し
い
じ
ゃ
な
い
で
す
か
」

　

名
物
の
お
で
ん
も
、
関
西
風
の
上
品
な

だ
し
の
う
ま
味
が
染
み
わ
た
る
逸
品
。「
こ

の
だ
し
を
使
っ
た
ラ
ー
メ
ン
や
う
ど
ん
も

好
評
な
ん
で
す
よ
」
と
安
田
さ
ん
。

　
「
お
二
人
の
気
働
き
も
行
き
届
い
て
お
り
、

ま
さ
に
言
う
こ
と
な
し
」

　
２
杯
目
と
な
る
「
播
州
一
献 

純
米
吟

醸 

ひ
や
お
ろ
し
」
の
グ
ラ
ス
を
手
に
ご
機

嫌
の
類
さ
ん
が
、
最
高
の
賛
辞
を
贈
っ
た
。

関西仕込みの関西仕込みの
丁寧な仕事に丁寧な仕事に
見惚れる和食店。見惚れる和食店。

四季の味 文次郎
おすすめは、お通しとおでん３品に、ご飯・うどん・
ラーメンのいずれか１品をセットした「おまかせ」
3,850円。お造りを加える際は要予約。

札幌市中央区南3条西8丁目 大洋ビル2F
TEL.011-281-6557
18：00～24：00　月曜休
地下鉄南北線「すすきの」駅より徒歩7分

058059059



清里焼酎醸造所
酒蔵の見学は自由。仕込みは夏から秋にかけ
て連日行われる。タイミングが合えば、豪快な
作業風景が見られるかも。

斜里郡清里町羽衣町62-1
TEL.0152-25-2227
8：15～17：00
JR「清里町」駅より車で5分

　

雄
大
な
斜
里
岳
を
背
景
に
の
ど
か
な

田
園
風
景
が
広
が
る
清
里
町
。
摩
周
湖

や
斜
里
岳
の
伏
流
水
が
湧
く
と
い
う
知
床

半
島
の
麓
の
町
が
昭
和
50
年（
１
９
７
５
）

か
ら
取
り
組
ん
で
い
る
の
が
、
名
産
の
ジ
ャ

ガ
イ
モ
を
使
っ
た
焼
酎
造
り
だ
。

　

平
成
26
年
（
２
０
１
４
）
に
は
、
コ
ン

セ
プ
ト
や
デ
ザ
イ
ン
を
一
新
。
爽
や
か
な

風
味
と
す
っ
き
り
し
た
甘
味
が
特
徴
の
本

格
焼
酎
「
北
海
道 

清
里
」
と
し
て
生
ま

れ
変
わ
っ
た
。
こ
の
定
番
に
加
え
て
、
タ

ン
ク
で
１
年
、
さ
ら
に
北
米
産
の
ホ
ワ
イ

ト
オ
ー
ク
の
樽
で
１
年
間
熟
成
さ
せ
た

「
北
海
道 

清
里
〈
樽
〉」、
ア
ル
コ
ー
ル
分

44
度
に
仕
上
げ
た
「
北
海
道 

清
里 

〈
原

酒
〉」
と
「
同
〈
原
酒
５
年
〉」
な
ど
を
販

売
中
。『
清
里
焼
酎
醸
造
所
』の
隣
に
あ
る
、

き
よ
さ
と
情
報
交
流
施
設
「
き
よ
〜
る
」

で
試
飲
や
購
入
が
可
能
だ
。

　

同
施
設
内
の
ス
タ
ッ
フ
が
教
え
て
く
れ

た
の
が
、
カ
フ
ェ
自
慢
の
ソ
フ
ト
ク
リ
ー
ム

に
焼
酎
を
か
け
て
い
た
だ
く
裏
メ
ニ
ュ
ー
。

互
い
の
風
味
が
引
き
立
て
合
っ
て
瞠
目
の

美
味
に
。「
こ
こ
で
し
か
味
わ
え
な
い
大
人

の
ス
イ
ー
ツ
だ
ね
」
と
類
さ
ん
も
ご
満
悦

の
表
情
で
頬
張
っ
て
い
た
。

知
床
半
島
の
麓
で
醸
す
、ジ
ャ
ガ
イ
モ
焼
酎
。

蒸し上げた地元産の加工用品種「コナフ
ブキ」を砕いてタンクへ投入。

「定番の『北海道 清里』は口当たりがまろやか。〈樽〉はとろとろで熟成された香り
も豊か。〈原酒〉はコクが濃厚だね」とは類さんの評。

P000

二次もろみを作る櫂入れの作業を類さんもお手伝い。「見た目以上に重労働だよ」。

038



深田英明さんが手塩にかけたブドウはもうすぐ収穫。「見事な実り。どんなワインが出来るか、楽しみですね」と類さん。

人
口
約
12
万
人
を
誇
る
オ
ホ
ー
ツ
ク
圏
最
大
の
都
市
・
北
見
市
。

「
フ
ラ
ン
ス
の
農
村
地
帯
に
似
て
い
る
」と
語
る
類
さ
ん
が

ブ
ド
ウ
や
ホ
ッ
プ
、ハ
ッ
カ
の
芳ア
ロ
マ香
に
誘
わ
れ
て

「
北
見
フ
ー
ド
バ
レ
ー
」の
食
の
魅
力
を
訪
ね
歩
く
。

　

飛
行
機
が
女
満
別
空
港
へ
の
着
陸
態
勢

に
入
る
と
、
類
さ
ん
は
い
つ
も
、
期
待
に

胸
を
高
鳴
ら
せ
て
眼
下
の
田
園
風
景
を
一

心
に
眺
め
る
と
い
う
。

　
「
フ
ラ
ン
ス
の
農
村
地
帯
に
似
て
い
る
ん

だ
よ
ね
。
パ
リ
郊
外
を
思
わ
せ
る
よ
う
な
、

本
州
で
は
ま
ず
お
目
に
か
か
れ
な
い
豊
か

な
情
景
。
上
空
か
ら
俯
瞰
す
れ
ば
、
そ
の

肥
沃
さ
は
一
目
瞭
然
で
、
何
だ
か
う
れ
し

く
な
る
ん
だ
よ
。
い
ろ
ん
な
料
理
を
食
べ

て
み
て
も
、
そ
れ
は
実
感
で
き
る
ん
だ
。

味
の
豊
か
さ
が
段
違
い
だ
か
ら
ね
」

　

類
さ
ん
が
そ
う
評
す
る
こ
の
豊
潤
な
大

地
を
、
本
誌
で
は
「
北
見
フ
ー
ド
バ
レ
ー
」

と
名
付
け
て
み
た
。

　

上
川
町
と
北
見
市
の
境
に
位
置
す
る

石
北
峠
か
ら
、
オ
ホ
ー
ツ
ク
海
沿
岸
ま
で

の
東
西
お
よ
そ
１
１
０
㎞
と
大
き
く
広
が

る
。
オ
ホ
ー
ツ
ク
圏
最
大
の
人
口
を
擁
す

る
こ
の
街
に
は
、
選
り
す
ぐ
り
の
海
と
畑

の
う
ま
い
も
の
が
集
ま
っ
て
く
る
。

　

当
然
な
が
ら
そ
の
恵
み
は
、
北
見
の
食

文
化
や
酒
文
化
に
も
反
映
さ
れ
て
い
る
。

　

地
元
の
ブ
ド
ウ
１
０
０
%
で
造
る
ワ
イ
ン
、

日
本
初
の
地
ビ
ー
ル
、さ
ら
に
は
か
つ
て
世

界
の
生
産
量
の
う
ち
約
7
割
を
占
め
て
い

た
と
い
う
ハ
ッ
カ
│
│
こ
ん
な
に
充
実
し
た

地
産
地
消
の
例
は
そ
う
そ
う
な
い
だ
ろ
う
。

　

鼻
腔
を
く
す
ぐ
る
芳
香
に
誘
わ
れ
て
、

「
北
見
フ
ー
ド
バ
レ
ー
」
に
秘
め
ら
れ
た
魅

力
の
根
源
を
訪
ね
歩
く
。

　

も
ち
ろ
ん
類
さ
ん
は
、
舌
が
肥
え
た
地

元
の
飲
み
助
た
ち
と
一
緒
に
、
夜
の
繁
華

街
の
は
し
ご
酒
も
楽
し
む
つ
も
り
だ
。

北見市端野町にある『ボス アグリ ヴィンヤード』のブドウ棚を望む。

3 北見編 

空
と
大
地
の
恵
み
が
結
実
。

北
見
産
１
０
０
％
の
夢
ワ
イ
ン
。

チミケップホテルのソムリエールの
笹川綾香さんと試飲。「山ブドウの
風味がいいね」。

081 080


